
ΚΟΥΛΟΥΡΙ ΑΝΘΟΤΥΡΟ   
Ντοματίνια, ανθότυρο ξηράς ωρίμανσης, σπανάκι baby & vinaigrette βαλσάμικου 
σε κουλούρι Θεσσαλονίκης ολικής άλεσης 

BERRY BOWL 
Φράουλα, μύρτιλα, φραμπουαζ, κολοκυθόσπορος, καβουρντισμένο αμύγδαλο φιλέ 
& σιρόπι σφενδάμου 

ΜΕΣΟΓΕΙΑΚΗ
Πάστα ελιάς, ντομάτα, φλούδες αγγουριού, φέτα & φρέσκια ρίγανη

SCRAMBLED ΑΥΓΑ
Αυγά scrampled, παρμεζάνα, προσούτο cotto & σως hollandaise πάνω σε 
φρυγανισμένο ψωμί brioche

BRIOCHE

ΓΛΥΚΑ

ΣΑΛΑΤΕΣ 

YOGURT BOWLS

ΜΠΡΟΥΣΚΕΤΕΣ

CROQUE MADAME   
Mπεσαμέλ γραβιέρας, καπνιστό ζαμπόν σε τρεις φέτες brioche, τηγανητό αυγό 
& σως τρούφας

PANCAKE DONUTS  
Πραλίνα σοκολάτας με κομμάτια φουντουκιού & γκοφρέτας, πράλινα φράουλα 
& γεμιστά donuts   

PANCAKE CARAMEL
Λευκή πράλινα, ρευστή καραμέλα βουτύρου, πουράκια βανίλια, macarons 
& crumble αλμυρής καραμέλας

ΚΙΝΟΑ ΚΑΛΑΜΑΝΣΙ
Κινόα, πιπεριά τρικολόρε, μους αβοκάντο, κατίκι Δομοκού & vinaigrette καλαμανσι

CLASSY BOWL
Μπανάνα, ακτινίδιο, καρύδια, πεκαν, κρανμπερι, παπαρουνόσπορος 
& σιρόπι καραμέλας χωρις ζάχαρη 

Μπορείτε να επιλέξετε τα yogurt bowls με γιαούρτι αμυγδάλου +1,5€

HUMMUS
Χούμους, φλούδες αγγουριού, καρότου & κόκκινη πιπεριά

COTTAGE 
Τυρί cottage, πράσινο μήλο, μέλι, καρύδια & κανέλα

ΚΡΟΥΑΣΑΝ 
Κρέμα ζαχαραπλαστικής με μαστίχα Χίου & φρούτα του δάσους

CROQUE MONSIEUR 
Μπεσαμέλ γραβιέρας, καπνιστό ζαμπόν σε τρεις φέτες brioche, σως hollandaise 
& λάδι σχινόπρασου
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Brunch



BAGEL WITH ANTHOTYRO CHEESE   
Bagel with dry aged anthotyro, cherry tomatoes, baby spinach & balsamic vinaigrette 
on a wholegrain Thessaloniki bagel

BERRY BOWL   
Berry bowl strawberry, blueberry, raspberry, pumpkin seed, roasted almond flakes 
& maple syrup

MEDITERRANEAN
Mediterranean olive paste, tomato, cucumber peels, feta cheese 
& fresh oregano

SCRAMBLED EGGS
Scrambled eggs, parmesan, cotto ham & hollandaise sauce on toasted brioche bread                    

BRIOCHE

DESSERTS

SALADS 

YOGURT BOWLS

BRUSCHETTAS

CROQUE MADAME   
Βechamel with gruyere cheese, smoked ham on three brioche slices, fried egg 
& truffle sauce

PANCAKE DONUTS  
Chocolate praline with hazelnut chunks & waffles, strawberry praline & stuffed donuts

PANCAKE CARAMEL
White praline, liquid butter caramel, vanilla wafer rolls, macarons & salted caramel crumble

KALAMANSI QUINOA
Quinoa, tricolore peppers, avocado mousse, Domokos katiki cheese & kalamansi vinaigrette

CLASSY BOW
Banana, kiwi, walnuts, pecan, cranberry, poppy seeds & sugar free caramel syrup 

You can choose the yogurt bowls with almond yogurt +1,5€

HUMMUS
Hummus, cucumber peels, carrot & red pepper

COTTAGE 
Cottage cheese, green apple, honey, walnuts & cinnamon

CROISSANT
Pastry cream with Chios mastic and forest fruits

CROQUE MONSIEUR 
Βechamel with gruyere cheese, smoked ham on three brioche slices, 
hollandaise sauce & chive oil
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